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W grudniu skonczyta sie przebudowa w Cukierni ,Landus” w Czersku. Zmienit sie jej
wyglad, ale styl pozostat taki sam. We wtorek punkt panstwa Landowskich odwiedzit
burmistrz Czerska.

Niespetna dwa tygodnie temu Przemystaw Biesek-Talewski miat okazje wrecza¢ cukiernikom z Czerska
Mtynskie Koto 2020. Teraz byta okolicznos¢ by pozna¢ naszg lokalna firme od $rodka. A jest co
poznawad. Cukiernia ,Landus” to miejsce gdzie tradycja przeplata sie z nowoczesnoscig. Gdzie
wartosci rodzinne majg bardzo duze znaczenie, a stare receptury pozwalajg przygotowywacd
przepyszne stodkosci.

Nowa, ale po staremu

W grudniu Celina i Krzysztof Landowscy otworzyli swdj lokal po kapitalnym remoncie. Zmienito sie
praktycznie prawie wszystko. Pozostat ten sam klimat, nastrdj i styl nawigzujacy do historii rodzinnego
biznesu oraz Czerska. Dzi$ wejscie do cukierni jest w innym miejscu. Lokal tez jest zmieniony. Jedno
obszerne pomieszczenie z kilkoma stolikami, ktére czekajg na gosci, witryna z stodkoSciami i lada do
obstugi klientéw - to gtdwne elementy wystroju. Oczywiscie najwazniejsze sg detale. A tych tu jest



sporo. Stare urzadzenia cukiernicze, pamiatki z Czerska, fotografie czy dyplomy mistrzowskie nadaja
pomieszczeniu swdj klimat.

Kawka w podwodrku

Panstwo Landowscy przebudowali wtasciwie catg kamienice. - Tylko $ciany zewnetrzne sg stare. Cate
wnetrze wykonywalismy od nowa - méwi pan Krzysztof. - W starym domu zbudowalismy nowy dom -
dodaje pani Celina. Znalazto sie tez miejsce na juz istniejgcy sklep z artykutami dla dzieci oraz na
kolejny z ciuchami, ktérego wtascicielka niebawem sie tu przeniesie.

Trwajg jeszcze prace na zapleczu cukierni. W podwoérku zlokalizowany zostanie ogrédek ze stolikami,
gdzie bedzie mozna wypi¢ sobie kawe, zjes¢ lokalne wypieki czy lody. Wejscie tam prowadzi przez
cukiernie lub bezposrednio z ulicy Doktora Zielinskiego.

Rodzinna tradycja

Dla prowadzacych cukiernie bardzo wazne sg tradycja i korzenie rodzinne. Lokal powstat dziesigtki lat
temu. Zatozyt go dziadek dzisiejszego wtasciciela pan Konrad. PdzZniej interes po ojcu przejat Tadeusz
Landowski. Trzecim pokoleniem cukiernikéw jest pan Krzysztof. Cukiernia ,Landus” to wiec rodzinny
biznes z tradycjami. - Staram sie przygotowywac nasze wyroby wedtug starych, niezmienionych
receptur. Wszystko to przez sentyment oraz szacunek do rodzicéw - zaznacza wtasciciel.

Mata firma

Pan Krzysztof wiekszos¢ wyrobdw przygotowuje sam. Mimo ze matzonkowie mieli propozycje
wspotpracy z roznymi sieciami, zdecydowali, ze chcg prowadzi¢ matg rodzinna firme. Zatrudniaja troje
pracownikéw i czwérke ucznidéw.

Zespot przygotowuje praktycznie wszystko co cukiernie moga oferowac. Ciasta, torty, ciastka,
chrusciki czy paczki. Takim tradycyjnym i niespotykanym w innych miejscach daniem, powstajacym tu
od pokolen, jest ,ciasto zydowskie”. - To rodzaj strucla z bakaliami - ttumaczy pan Krzysztof. W
cukierni mozna tez sktada¢ wieksze zamowienia na ciasta czy torty do domu lub na imprezy
okolicznosciowe. - W okolicy dowozimy tez nasze wyroby. Na przykfad zdarzajg sie zlecenia, ze dzieci
Sg za granica i chca zrobic prezent rodzicom. Zamawiajg u nas ciasto, dokupujemy kwiaty i catos¢
dowozimy w dniu urodzin - méwi Celina Landowska.

Zapraszamy do Cukierni ,Landus” w Czersku przy ulicy Dworcowe;j.
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